
 

 
 
 

Salads 
 

House salad 
mixed greens with tomatoes, cucumbers, red onions  

and balsamic dressing 
6 

 
West Coast Salad 

mixed greens with mandarin, walnuts, cucumbers,  
tomatoes and olives‐ balsamic vinaigrette 

7 
 

Cashmere Tower 
tower of vine ripe tomatoes, fresh mozzarella,  

roasted peppers and fresh basil‐sea salt and ponzu 
sauce or balsamic over mixed greens 

9 
 

Bruschetta Tosano 
parmesan crusted peasant bread topped with  

fresh mozzarella, red onions, roasted red peppers and  
Roma tomatoes, balsamic vinaigrette 

11 
 

Black Bean Edamame Wrap 
garbanzo and edamame with shredded lettuce, rice pilaf, 

jalapeño cucumber relish, sour cream 
5 
 

Pasta salad 
mixed veggies of the day with imported pasta and  

white wine vinaigrette 
5 
 
 

Cheeses 
 

The Creamery Crackers and Brie 
individual warm French brie served with 

crackers and artichoke hearts 

9 
 

Euromix Cheese Platter 
Chef chosen weekly selection of imported and  

domestic cheeses, red and white grapes 
and crackers 

9 

 
Spinach Artichoke Dip 

award winning dip with pita points 

6 
 

Hummus Dip 
All natural homemade hummus with served  

pita points 

6 

Tapps 
 

Cashmere Cocktail 
large shrimp poached in old bay with 

 cilantro wasabi cocktail sauce 
9 

 
Wild Caps 

wild herb and goat cheese stuffed mushrooms  
with caramelized Bermuda onion and cream sherry  

demi‐glace 
9 

 
Chicken Salad Baguette 

toasted baguette skin stuffed with deli style 
chicken salad topped with 

alfalfa sprouts 
7 
  

Dim Sum Lights 
Pan seared stuffed dumpling with sweet  

wasabi soy dipping sauce 
6 
  

Pop Piah 
Thai spring roll with Thai chili apricot sauce 
cabbage, carrot,  mushroom and noodles,  

and protein of the day 
7 
  

Stuffed Eggplant 
w/marinara, ricotta, parmesan and mozzarella 

6 
 

Sushi of the Day 
with jasmine rice and style of the day 

7 

 
Ahi Wasabi 

pan seared tuna steak with wasabi butter sauce 
and jasmine rice, or mixed greens 

9 
 

Kefta 
lamb and beef meatball Mediterranean spiced  
over potato cake fresh herbs and spicy tomato  

demi glace 
8 

 
Ragin Cajun 

pan seared blackened fish of the day with 
cool cumber sauce. Over steamed veggies 

9 

 
Island Yellowfin 

sesame encrusted rare tuna over coconut jasmine 
rice with mango salsa and lime aglio olio 

10 
 

Thai Chicken Skewer 
ginger lime marinated chicken breast, 

grilled and served over jasmine rice pilaf 
spicy sambal sauce 

8 
 


